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TAPAS CARNE
ALBONDIGAS CON TOMATE (4) (¢) (L) 5,5 11
Hackfleischbdllchen in pikanter
Tomatensofle
DATILES CON BACON 6,5 12
Datteln im Speckmantel
JAMON SERRANO (1) 7 13
Serranoschinken
CHORIZO AL VINO (a) () 6 14
Gebratene spanische Wurst in RotweinsofSe
TIRAS DE CARNE (6) (1) 9 15
Rinderstreifen gebraten mit Champignons in
Pfeffersofse
POLLO ASADO ) 6 16
Marinierter HihnchenspiefS zart gegrillt
POLLO PICANTE () (L) 6 17
Scharf marinierte Hiihnchenfliigel mit
Barbecue-Dip
POLLO FRITO a) () ) 6 18
Hdhnchenbrustfilet frittiert mit Alioli-SofSe

TAPAS PESCADO

CREMA DE ATUN (a) (D) (G)

Thunfischcreme mit Brot

GAMBAS AL AJILLO (B)

Saftig gebratene Garnelen in Knoblauch-
Chili-Ol

BOQUERONES EN VINAGRE () (1)

Marinierte Sardellen

BOQUERONES FRITOS (a) (D)

Frittierte Sardellen

CALAMAR FRITO (a) (c) (\)

Frittierte Tintenfischringe

CHIPIRONES (v
Kleiner Tintenfisch gegrillt

PULPO A LA GALLEGA (N (L)
Oktopus nach galizischer Art

11,5

7,5

7,5

10,5

ENSALADAS DE MARISCOS 8 (0)N) (L) 8,5

Meeresfriichtesalat
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TAPAS VEGETARIANAS

ALIOLI (a) (o)
Knoblauchdip mit Brot

ACEITUNAS VARIADAS

Gemischte Oliven

QUESO MANCHEGO ()
Manchego-Kdse

MOUSSE DE BERENJENA (a) (L)

Hausgemachtes Auberginenmousse mit Brot

PATATAS BRAVAS ©
Kartoffelwiirfel mit Brava-Dip

TORTILLA ESPANOLA (c)

Omelette mit Kartoffeln und Zwiebeln

PIMIENTOS DE PADRON

Gebratene Paprikaschoten mit einem Hauch
Meersalz

CHAMPINONES MARINADO (1)
Champignons in Sherry-Knoblauch-Krduter-Ol

ALCACHOFAS A LA PLANCHA (1)

Marinierte Artischocken in Olivendl

VERDURAS GRATINADAS (6)

Gemischtes Gemlise mit Fetakdse
liberbacken

#
1
-
€St 902"
PLATO DE MIXTAS
3,9 31 PLATO DE QUESO
Eine Auswahl an Kdsesorten, kombiniert mit
Friichten, Niissen und einem Hauch Honig.
G) (H
3.9 (@M
6,5 32 PLATO DE VERDURAS
Eine kostliche Auswahl an vegetarischen
warmen & kalten Tapas mit frischen,
saisonalen Zutaten.
5 (A) (©) (©) 0) (1)
4,5 33 PLATO DE APERITIVO
Die Tabla de Tapas vereint eine Auswahl an
warmen & kalten Tapas mit carnes, pescado,
pollo y verduras.
5
(A) (B) (O (D) (&) (N) (L)
5,5 34 BROTKORB (a)
6
6,5
6

14,5

15,5

17,5

1,5
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RACIONES
PAELLA ATLANTICO (8) (D) (N) 22 | 46 SOLOMILLO DE BUEY A LA PARRILLA 33

Safranreis, kombiniert mit Meeresfrtichten und
saisonalem Gemlise, das die Aromen des Atlantiks
einfaingt.

Unsere Paella wird auf Bestellung frisch gekocht.
Die Zubereitungszeit betrdgt ca. 30 Minuten.

PAELLA VALENCIANA (4) (6) (L) 22

Ein traditionelles spanisches Gericht mit
aromatischem Safranreis, zart geschmortem
Hiihnchen- und Putenfilet, wiirziger Chorizo und
frischem Gemiise.

Unsere Paella wird auf Bestellung frisch gekocht.
Die Zubereitungszeit betrdgt ca. 30 Minuten.

POLLO AL JEREZ (1) 17

Héhnchenbrust in einer wiirzigen Sherry-Sauce mit
[frischen Krdutern und Knoblauch - serviert mit
saisonalem Gemiise.

CHULETAS DE CORDERO 27

Zarte Lammkoteletts, frisch vom Grill und mit
aromatischen Krdutern verfeinert. Serviert mit einer
Auswahl an Beilagen, die den natiirlichen
Geschmack des Lammfleisches betonen.

ROASTBEEF CON SALSA DE PIMIENTA (6) 32

Roastbeef vom Grill, serviert mit aromatischer
Pfeffersauce und einer Auswahl an Beilagen.

47

48

49

Zartes Rinderfilet vom Grill mit feinen Krdutern
verfeinert. Serviert mit einer Auswahl an Beilagen,
die den intensiven Geschmack des Fleischs
unterstreichen.

GAMBAS A LA PARRILLA (B) (1) 24

Frisch gegrillte Riesengarnelen, verfeinert mit einer
aromatischen Marinade aus Knoblauch, Zitrone und
mediterranen Krdutern. Serviert mit einer Beilage
von knackigem Gemiise und einem Hauch von
Olivendl fiir den perfekten Genuss.

SALMON A LA PARRILLA () 24

Saftiger Lachs vom Grill mit aromatischen Kréutern,
serviert mit saisonalem Gemiise und frischem
Zitronen-Dressing.

PLATO DE PESCADO (B) (N) (L) (D) 27

Ein schmackhafter Fischteller serviert mit einer
Auswahl an Beilagen.
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PASTA ENSALADAS
PENNE ARRABIATA (4) (6) 11 | 61 ENSALADA MIXTA () 9.8

Wiirzige Penne in einer pikanten TomatensofSe,
verfeinert mit Knoblauch, Chili und frischen Krdutern.
Ein klassisches italienisches Gericht, das mit seiner
scharfen Note begeistert.

PASTA DE GAMBAS (4) (B) (G) (L) 14

Frisch zubereitete Pasta in einer cremigen Sauce,
verfeinert mit aromatischem Knoblauch, saftigen
Kirschtomaten und zarten Garnelen.

PASTA DE RICOTTA'Y ESPINACAS (4) (6) 14

Frisch zubereitete Pasta gefiillt mit einer cremigen
Mischung aus Ricotta und feinem Blattspinat, serviert
in einer leichten Butter-Salbei-Sauce.

ESPAGUETIS A LA CARBONARA ) (0 (&) 12

Klassische italienische Pasta-Spezialitdit mit al dente
gekochten Spaghetti, fein gerduchertem Speck,
cremiger Eigelb-Parmesan-Sauce und einem Hauch
von schwarzem Pfeffer.

PASTA PRIMAVERA (4) (6) 13

Frische, farbenfiohe Gemiise der Saison treffen auf zart
al dente gekochte Pasta - verfeinert mit einer leichten
Knoblauch-TomatensofSe.

PASTA CON SALMON Y CALABACIN (a)()(c) 14

Feine Pasta mit zartem Lachs und frischer Zucchini,
abgerundet durch eine leichte Sauce mit Krdutern.

62

63

64

71

72

Ein frischer, bunter Salat aus knackigem griinen
Blattsalat, Tomaten, Gurken und roten Zwiebeln - je
nach Saison verfeinert mit weiteren Zutaten.

ENSALADA MORINA (B) (1) 14,5

Frische Avocado, knackiger Salatmix und saftige
Shrimps vereinen sich in dieser eleganten
Kreation.

RULO DE CABRA G) (1) 13,5

Frisch und raffiniert - ein harmonischer Mix aus

knackigem griinen Salat und Rucola, veredelt mit
cremigem Ziegenkdse, Walnlissen, stifSen Rosinen
und frischen Granatapfelkernen.

ENSALADA DE POLLO (6) (1) 13,5

Eine frische, herzhafte Hihnchensalat-Variation
mit zartem gegrilltem Hiihnchen, gemischt mit
knackigem Gemiise, Manchego-Kdse und einem
feinen hausgemachten Dressing.

POSTRES

CREMA CATALANA ©) (&) 6,9
Samtige Vanillecreme mit einem Hauch von Zitrone
und Zimt, gekront von einer knusprigen
Karamellkruste.

SOUFFLE DE CHOCOLATE ) ) (0 @) 6,9

Ein warmes, zart schmelzendes Schokoladen-
Soufflé perfekt abgerundet mit einer
Schokoladensauce.



Zusatzstoffe: (1) Formfleisch aus Vorderschinkenteilen (2) mit Farbstoff(en) (3) mit Konservierungsstoff(en) (4) mit Antioxidationsmittel(n)

Allergene:

(5) mit Geschmacksverstirker(n) (6) mit Phosphat (7) mit Schwirzungsmittel (8) mit Schwefeldioxid (9) mit Milcheiweif} (10) koffeinhaltig
(11) chininhaltig (12) gewachst (13) mit Taurin (14) enthilt eine Phenylalaninquelle (15) mit SiiBungsmittel(n)

(A) Glutenhaltiges Getreide (z. B. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut) (B) Krebstiere und Krebstiererzeugnisse (z. B. Garnelen,
Krabben, Hummer (C) Eier und Eiererzeugnisse (D) Fisch und Fischerzeugnisse (E) Erdniisse und Erdnusserzeugnisse (F) Sojabohnen und
Sojaerzeugnisse (G) Milch und Milcherzeugnisse (inkl. Laktose) (H) Schalenfriichte (z. B. Mandeln, Haselniisse, Walniisse, Cashews,
Pistazien) (I) Sellerie und Sellerieerzeugnisse (J) Senf und Senferzeugnisse (K) Sesamsamen und Sesamerzeugnisse (L) Schwefeldioxid und
Sulfite (M) Lupinen und Lupinenerzeugnisse (N) Weichtiere (z. B. Muscheln, Tintenfisch, Austern, Schnecken)



